




GIRAUDI, PIEMONTE, ITALIA.
Dal 1907 ad oggi, da piccolo laboratorio di pasticceria ad azienda rinomata. 
Le solide basi di Giraudi hanno origine nella sua storia,
che si fonda su tre elementi: Artigianalità, Innovazione e Qualità.

Artigianalità nel saper fare, nella conoscenza del mestiere
del cioccolatiere, nell’esperienza delle maestranze e nella pratica del laboratorio, 
dove ogni singolo prodotto è rifinito e confezionato a mano, mantenendo una cura 
dei dettagli tipica delle aziende che fanno dell’eccellenza il proprio segno distintivo.

Innovazione nella sperimentazione di nuovi ingredienti e ricette, nella creazione 
di inedite alternative di gusto e di nuovi modi di gustare i prodotti tipici della 
tradizione piemontese del cioccolato.
Qualità delle materie prime, selezionate una ad una per 
ottenere un prodotto finale dall’equilibrio assoluto:

Solo Cacao fine, il più pregiato, è 
presente nella nostra selezione.
La varietà Criollo, riconosciuta fra tutte 
per le sue qualità aromatiche e per la 
sua rarità; il Trinitario, pregiato ibrido 
di Criollo e Forastero, che preserva 
di entrambi le migliori proprietà; il 
Nacional Arriba, unico Forastero 
appartenente alla categoria dei cacao fini 
per le sue eccellenti note aromatiche.

La Frutta secca utilizzata è per 
la maggior parte processata 
internamente, dopo essere stata 
selezionata rigorosamente per 
ottenere semilavorati di alta qualità.
La Nocciola Tonda Gentile del 
Piemonte, la Mandorla italiana e il 
Pistacchio di Sicilia sono alla base 
di numerose ricette e sono tostati 
nel nostro laboratorio con cura e 
attenzione.

FRUTTA SECCA

CACAO FINE

GIRAUDI. CIOCCOLATO ALL’INFINITO.
Infiniti sono i gli abbinamenti che si possono creare nel nostro laboratorio, 
dando vita a creazioni sempre uniche ed innovative.
Infinite sono la nostra creatività e la nostra passione che guidano la ricerca e 
il lavoro di ogni giorno.
Infinito il sapore che il nostro cioccolato porta con sè, con una persistenza di 
gusto che accompagna ogni momento di degustazione.

PASQUA 2025
Questo è il mondo straordinario che sta dietro alla nostra realtà e 

a tutte le nostre creazioni realizzate per la Pasqua 2025.
Le preziose Uova Decorate e le golose Uova Inclusioni si affiancano alle 

nuove Uova Artistiche, in cui giochi di colore e di forme esaltano la qualità del cioccolato; 
non mancano le proposte per gli amanti dei gusti più puri, 

realizzate anche con confezionamenti ricercati e tradizionali.
In ogni Uovo di Pasqua Giraudi anche la sorpresa prolunga all’infinito il momento di 

piacere e di gusto, con sorprese esclusivamente in cioccolato.

I Colori utilizzati nelle nostre ricette sono 
esclusivamente di origine naturale vegetale, 
non contengono olio di palma né grassi 
idrogenati o nanoparticelle.
Derivano direttamente dalla natura:
Rosso: mela, ravanello e ribes nero
Giallo: cartamo e limone
Arancione: paprika e carota
Verde: cartamo e spirulina
Celeste: spirulina e mela
Rosa: patata dolce, ravanello, ciliegia e mela

COLORI NATURALI



Senza
Glutine

Mesi entro cui è 
consigliabile il consumo

LEGENDA SIMBOLI

UOVA DI CIOCCOLATO 6
Artistiche
Lunare
Decorate
Ciuffo Latte e Fondente
Inclusioni
Nido d’ape
C’era un... uovo

OVETTI 30
Piccoli duri e ripieni
50 grammi

UOVA STAGNOLATE 34
Da confezionare

COLOMBE 36
Classiche e al cioccolato

MESSAGGI DAL CUORE 38
Grandi cuori ripieni

PRALINE 38
Rose
Love
Cuori

LE NOSTRE 
CREAZIONI



Come una vera e propria opera d’arte, l’uovo Artistico viene dipinto dai 
nostri cioccolatieri per celebrare l’allegria della Pasqua, nella vivacità delle 
forme e delle composizioni cromatiche*.
Un guscio di cioccolato al caramello ricoperto da uno strato di cioccolato 
bianco colorato di azzurro (ottenuto da mela e spirulina) e giallo (ottenuto 
da cartamo e limone).
* data l’unicità del processo di lavorazione, le decorazioni saranno simili a quelle qui 
presentate; la colorazione non influisce sul sapore del cioccolato

UOVA ARTISTICHE

art. 6800519 | UOVO ARTISTICO CARAMELLO 220g

UOVO ARTISTICO AL CARAMELLO E BIANCO
GUSCIO DI CIOCCOLATO AL CARAMELLO
DECORATO CON COLORI NATURALI

3

ordine
minimo

colori naturali di 
origine vegetale

ARTISTICO 
AL CARAMELLO E BIANCO

7



In questa nuova variazione, un guscio di cioccolato 
fondente è avvolto da uno strato di cioccolato bianco 
colorato di rosa (a base di paprika e carota) e giallo 
(ottenuto da cartamo e limone)*.
* data l’unicità del processo di lavorazione, le decorazioni saranno 
simili a quelle qui presentate; la colorazione non influisce sul sapore 
del cioccolato

In questa nuova variante di colore dell’uovo artistico, il 
guscio di cioccolato al latte è rivestito da uno strato di 
cioccolato bianco colorato di verde (ottenuto da cartamo e 
spirulina) e giallo (da cartamo e limone)*.
* data l’unicità del processo di lavorazione, le decorazioni saranno 
simili a quelle qui presentate; la colorazione non influisce sul 
sapore del cioccolato

art. 6801319 | UOVO FONDENTE E BIANCO 220g

UOVO ARTISTICO FONDENTE E BIANCO
GUSCIO DI CIOCCOLATO FONDENTE E BIANCO
DECORATO CON COLORI NATURALI

3art. 6816419 | UOVO ARTISTICO LATTE E BIANCO 220g

UOVO ARTISTICO AL LATTE E BIANCO
GUSCIO DI CIOCCOLATO AL LATTE E BIANCO
DECORATO CON COLORI NATURALI

3

ordine
minimo

ordine
minimo

ARTISTICO 
FONDENTE E BIANCO

colori naturali di 
origine vegetale

colori naturali di 
origine vegetale

ARTISTICO 
AL LATTE E BIANCO
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ordine
minimo

art. 6821471 | UOVO GIRAUDI LUNARE 300g

UOVO GIRAUDI LUNARE
GUSCIO DI CIOCCOLATO FONDENTE 
CON COPPETTE PRALINATE

2

Un uovo dall’effetto vellutato, con coppette di nocciole pralinate.
Giraudi è Cioccolato all’Infinito e lo spazio, con le sue forme e il suo fascino 
misterioso è l’ispirazione alla base di questa straordinaria creazione.
Un guscio di cioccolato fondente al 61% accoglie tante preziose nocciole 
trilobate tostate ricoperte di cremino pralinato.
Per la Pasqua Giraudi, l’Universo ha un suo sapore.

GIRAUDI LIMITED EDITION 
LUNARE

UOVO LIMITED EDITION 
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art. 6811759 | UOVO MANDORLATO 350g

UOVO DECORATO MANDORLATO
GUSCIO DI CIOCCOLATO AL LATTE 36%
RICOPERTO DI CIOCCOLATO AL CARAMELLO 
E FILETTI DI MANDORLA TOSTATI

2

ordine
minimo

Un uovo di cioccolato al latte ricoperto da uno strato di 
cioccolato al caramello e da una fitta pioggia di filetti di 
mandorle italiane tostate e caramellate. 
L’uovo si presenta con le due facce accostate ma non saldate. 
Le mandorle corrono anche sui bordi rendendone impossibile la 
perfetta saldatura delle due metà.

MANDORLATO

UOVA DECORATE
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art. 6801159 | UOVO PISTACCHIO IN GRANELLA 300g

UOVO DECORATO PISTACCHIO IN GRANELLA
GUSCIO DI CIOCCOLATO AL LATTE 36% 
RICOPERTO DI GRANELLA DI PISTACCHIO

2

ordine
minimo

art. 6800064 | UOVO NOCCIOLATO 450g

UOVO DECORATO NOCCIOLATO
GUSCIO DI CIOCCOLATO FONDENTE 61% 
RICOPERTO DI CIOCCOLATO GIANDUIA GIRAUDI E 
GRANELLA DI NOCCIOLE TOSTATE

2

ordine
minimo

Una fitta e spessa granella di pistacchi di Sicilia ricopre due strati 
di cioccolato, uno al latte 36% e uno bianco al pistacchio. 
L’uovo si presenta con le due facce accostate ma non saldate. 
I pistacchi corrono anche sui bordi rendendone impossibile la perfetta 
saldatura delle due metà.

Un guscio di cioccolato fondente ricoperto con il pregiato 
cioccolato gianduia Giraudi e nocciole del nostro territorio 
tostate e spaccate a mano. 
L’uovo si presenta con le due facce accostate ma non saldate. 
Le nocciole corrono anche sui bordi rendendone impossibile la 
perfetta saldatura delle due metà.

PISTACCHIO IN GRANELLA NOCCIOLATO
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art. 6800659 | UOVO FRUTTA SECCA 300g

UOVO DECORATO FRUTTA SECCA
GUSCIO DI CIOCCOLATO FONDENTE 61%
CON INSERTI DI FRUTTA SECCA E CANDITA

2

ordine
minimo

Limone candito, mandorle e pistacchi di Sicilia vengono 
posizionati a mano nello stampo e incastonati in un finissimo 
cioccolato fondente 61%. Un’attenta selezione di ingredienti, 
lavorati con originalità e maestria.

FRUTTA SECCA
17



UOVA FAZZOLETTO

art. 6720859 | LATTE 36%
art. 6720759 | FONDENTE 61%

300g

UOVO FAZZOLETTO PRIMAVERA
GUSCIO DI CIOCCOLATO AL LATTE 36%
O FONDENTE 61%

3

ordine
minimo

Dedicate agli amanti della tradizione 
e dei gusti semplici, le uova Primavera 
rappresentano al meglio la 
raffinatezza e la cura del dettaglio 
tipiche della Pasqua 
firmata Giraudi.
Le due versioni con cioccolato 
al latte o fondente sono 
confezionate a mano, 
perfette per un regalo 
semplice e raffinato.

PRIMAVERA
19



art. 6806819 | UOVO LATTE E ARACHIDI 250g

UOVO INCLUSIONI LATTE E ARACHIDI
GUSCIO DI CIOCCOLATO AL LATTE 36%
CON INCLUSIONI DI ARACHIDI ITALIANE TOSTATE

3

ordine
minimo

Le migliori arachidi italiane vengono tostate a legna
e trasformate in granella per poi unirsi al 
cioccolato al latte 36%.

UOVA INCLUSIONI

LATTE E ARACHIDI
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art. 6811719 | UOVO LATTE E CARAMELLO 250g

UOVO INCLUSIONI LATTE E CARAMELLO
GUSCIO DI CIOCCOLATO AL LATTE 36%
CON  INCLUSIONI DI GRANELLA DI CARAMELLO

3

ordine
minimo

art. 6828319 | UOVO FONDENTE E GRUÉ 250g

UOVO INCLUSIONI FONDENTE E GRUÉ
GUSCIO DI CIOCCOLATO FONDENTE MIRABEL 70%
CON INCLUSIONI DI GRUÉ DI CACAO

3

ordine
minimo

Un uovo in cioccolato al latte e caramello con all’interno 
croccanti crisp di caramello salato.
Un uovo morbido nel gusto, dal sorprendevole contrasto 
dolce-salato con effetto crunchy.

Un guscio in pregiato cioccolato fondente Mirabel 70% 
della Repubblica Dominicana con all’interno una croccante 
granella di grué di cacao.
Un uovo dal profilo aromatico intenso, dove si percepisce 
pienamente il gusto deciso del cioccolato d’origine.

LATTE E CARAMELLO FONDENTE E GRUÉ
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I Pistacchi di Sicilia, delicatamente tostati, vengono 
trasformati in granella profumata e amalgamati con 
il nostro cioccolato bianco per formare uno squisito 
abbinamento dal sapore dolce e salato.

art. 6822519 | UOVO BIANCO E PISTACCHIO 200g

UOVO INCLUSIONI BIANCO E PISTACCHIO
GUSCIO DI CIOCCOLATO BIANCO 
CON  INCLUSIONI DI GRANELLA DI PISTACCHI

3

ordine
minimo

art. 6829619 | UOVO YOGURT E FRAGOLA 200g

UOVO INCLUSIONI YOGURT E FRAGOLA
GUSCIO DI CIOCCOLATO ALLO YOGURT
CON INCLUSIONI DI FRAGOLE FRESCHE DISIDRATATE

3

ordine
minimo

Il cioccolato allo yogurt, amalgamato con Fragole fresche 
disidratate, crea una ricetta innovativa che unisce l’acidità 
della frutta con la dolcezza del cioccolato. Il risultato è un 
uovo dal sapore delicato, fresco e avvolgente e dal colore rosa 
luminoso al 100% naturale.

BIANCO E PISTACCHIO YOGURT E FRAGOLA
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Un guscio di cioccolato al latte 36% o fondente 61% 
decorato a mano con colori naturali di origine vegetale, 

che ricrea i petali di un fiore. 
Una nicchia esagonale, proprio come una celletta di un 

alveare, accoglie una piccola ape e un dolce fiore colorato.

NIDO D’APE 
LATTE O FONDENTE

art. 6800119 | UOVO NIDO D’APE AL LATTE
art. 6800219 | UOVO NIDO D’APE FONDENTE

250g

UOVO NIDO D’APE AL LATTE o FONDENTE
GUSCIO DI CIOCCOLATO AL LATTE 36% O FONDENTE 61%
DECORATO CON COLORI NATURALI 
E APE E FIORE DI CIOCCOLATO E PASTA DI ZUCCHERO

3

ordine
minimo

colori naturali di 
origine vegetale

NIDO D’APE

nuova
decorazione
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Giraudi vi racconta la vera storia di come è nato l’uovo 
metà latte e metà fondente!
Un racconto che metterà tutti d’accordo, grandi e piccini. 
Ma soprattutto insegnerà che le cose buone 
sono da condividere!

Il colore della stagnola può variare in base alla disponibilità

art. 6715359 | C’ERA UN UOVO LATTE E FONDENTE 300g

C’ERA UN... UOVO LATTE E FONDENTE
MEZZO GUSCIO DI CIOCCOLATO AL LATTE 36%
E MEZZO DI CIOCCOLATO FONDENTE 61%

3

ordine
minimo

sul pack, una 
fantastica storia 
da raccontare ai 

bambini!

C’ERA UN... UOVO

C’ERA UN... UOVO
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Caffè 
latte 36%

Pistacchio 
latte 36%

Nocciola 
latte 36%

Gianduia 
latte 36%

Gianduia 
fondente 61%

Nocciola 
fondente 61%

Mandorla 
fondente 61%

Cremino 
fondente 61%

Bianco
Gianduia

Latte 36%
Latte e caramello

Fondente 61%Nocciole pralinate e 
Fondente 61%

SFUSO
MONOGUSTO IN 
ESPOSITORE DA 2 Kg 15g

art. 6218550 | CONFEZIONE OVETTI DURI ASSORTITI art. 6218656 | CONFEZIONE OVETTI RIPIENI ASSORTITI200g 250g

OVETTI RIPIENI
OVETTI IN CIOCCOLATO DA 15 g

6

ordine
minimo

6

ordine
minimo

OVETTI DURI
OVETTI IN CIOCCOLATO DA 7 g

SFUSO
MONOGUSTO IN 
ESPOSITORE DA 2 Kg 7g

art. 6000340 | BIANCO
art. 6000140 | LATTE 36%
art. 6000240 | FONDENTE 61%
art. 6004640 | GIANDUIA
art. 6000540 | LATTE E CARAMELLO
art. 6017640 | NOCCIOLE PRALINATE 

E FONDENTE 61%

ordine minimo 1 (2 kg)

art.
art.
art.
art.
art.
art.
art.
art.

ordine minimo 1 (2 kg)

6118140 | PISTACCHIO E LATTE 36% 
6118240 | NOCCIOLA E LATTE 36%
6118340 | CAFFÈ E LATTE 36%
6117940 | GIANDUIA E LATTE 36%
6118040 | GIANDUIA E FONDENTE 61%
6117840 | NOCCIOLA E FONDENTE 61%
6118440 | MANDORLA E FONDENTE 61%
6117740 | CREMINO E FONDENTE 61%

OVETTI RIPIENIOVETTI DURI
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Quattro ovetti assortiti al cioccolato al latte e 
caramello, latte 36% e granella di arachidi, yogurt e 
fragola, bianco e granella di pistacchi di Sicilia. 
Una confezione che soddisfa golosi, curiosi e indecisi!

Un pratico espositore fianco cassa con sedici ovetti da 50g in scatoline monogusto.
Un ripiano è dedicato ai classici al latte 36% e fondente 61%. 
L’altro è assortito con ovetti alle inclusioni di fragola, 
arachide, caramello e pistacchio.

art. 6209919 | 4 OVETTI DA 50 g GUSTI ASSORTITI art. 6809910 | 16 OVETTI DA 50g GUSTI ASSORTITI200g 800g

OVETTI DA 50g ASSORTITI
OVETTI CON INCLUSIONI IN CONFEZIONE REGALO

OVETTI DA 50g ASSORTITI
OVETTI IN ESPOSITORE ASSORTITO

OVETTI DA 50g MONOGUSTO
OVETTI IN SCATOLINA

4 1

ordine
minimo

ordine
minimo

ordine
minimo

art. 6723214 | FONDENTE 61%
art. 6723314 | LATTE 36%
art. 6822514 | BIANCO E GRANELLA DI PISTACCHI
art. 6811714 | LATTE E CARAMELLO
art. 6806814 | LATTE E ARACHIDI TOSTATE
art. 6829614 | YOGURT E FRAGOLA

50g 6

Gli elementi di scena presenti nelle pagine (basi 
colorate in alabastro) non fanno parte del prodotto

OVETTI DA 50g ASSORTITI IN ESPOSITOREOVETTI DA 50g ASSORTITI
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UOVA STAGNOLATE

Uova al latte 36% e fondente 61% in dimensioni 
e colori assortiti, perfette per essere riconfezionate.

50
88
56

300
205
135

1000
320
210

120
127
79

450
234
156

1200
345
245

200
170
108

800
295
200

600
260
175

1500
370
255

PESO (g)
ALTEZZA (mm)
LARGHEZZA (mm)

art. 6500164 | LATTE ARGENTO
art. 6500165 | LATTE ARGENTO
art. 6500166 | LATTE ARGENTO
art. 6500120 | LATTE ARGENTO
art. 6500167 | LATTE ARGENTO
art. 6500106 | LATTE ARGENTO

450g
600g
800g

1000g
1200g
1500g

LATTE ARGENTO
UOVA IN DIMENSIONI ASSORTITE

2
2
1
1
1
1

ordine
minimo

art. 6500114 | LATTE COLORE
art. 6500118 | LATTE COLORE
art. 6500119 | LATTE COLORE
art. 6500159 | LATTE COLORE
art. 6500214 | FONDENTE COLORE 
art. 6500218 | FONDENTE COLORE
art. 6500219 | FONDENTE COLORE 
art. 6500259 | FONDENTE COLORE

50g
120g
200g
300g
50g
120g
200g
300g

LATTE O FONDENTE COLORI ASSORTITI
UOVA IN DIMENSIONI ASSORTITE

10
6
6
4

10
6
6
4

ordine
minimo

art. 6500264 | FONDENTE ORO
art. 6500265 | FONDENTE ORO
art. 6500266 | FONDENTE ORO
art. 6500220 | FONDENTE ORO
art. 6500267 | FONDENTE ORO 
art. 6500206 | FONDENTE ORO

450g
600g
800g

1000g
1200g
1500g

FONDENTE ORO
UOVA IN DIMENSIONI ASSORTITE

2
2
1
1
1
1

ordine
minimo

STAGNOLATE PER 
CONFEZIONI
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La croccante glassatura e le Mandorle ricoprono un impasto soffice e 
delicato, arricchito con scorze d’Arancia candita nella versione classica e 
da gocce di cioccolato nella variante per i più golosi.
Per chi ama il dolce sapore della frutta matura quest’anno Giraudi 
introduce una nuova ricetta a base di cioccolato e succose pere candite.

COLOMBE

Cioccolato

Cioccolato e pere

Classica con 
canditi e mandorle

art. 6901208 
art. 6901220 

art. 6920908 
art. 6920920 

art. 6916408 

CLASSICA

CIOCCOLATO

CIOCCOLATO E PERE 750g

750g
1000g

750g
1000g

COLOMBE
IN CONFEZIONE REGALO

6

ordine
minimo
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Bianco 
ripieno lampone

Gianduia scuro
Fondente

art. 1215413

Gianduia scuro 
Fondente

art. 1215513

Le rose di cioccolato Giraudi, realizzate con 
coloranti naturali e un morbido ripieno Gianduia 
scuro, sono il pensiero perfetto per festeggiare con 

dolcezza grandi e piccole occasioni speciali.

ROSE

ROSE
PRALINE SFUSE 
MONOGUSTO

ordine minimo 1600g 
(4 blister)=168 praline

10g

art. 1215593 | [S] 9 PRALINE 90g

CONFEZIONE ROSE
PRALINE ASSORTITE

6

ordine
minimo

Per conquistare l’anima gemella o festeggiare con 
dolcezza un momento speciale, i cuori Giraudi, 

realizzati con coloranti naturali e un morbido 
ripieno, sono le praline perfette.

CUORI

Pistacchio
art. 1226013

Arancia
art. 1225813

Frutto della Passione
art. 1225913

Lampone
art. 1225613

Caramello
art. 1225713

Fondente e Nocciola
art. 1216013

art. 1216094 | [M] 16 PRALINE 160g

CONFEZIONE CUORI
PRALINE ASSORTITE*

6

ordine
minimo

*L’assortimento interno può variare rispetto alla composizione in foto.

CUORI
PRALINE SFUSE 
MONOGUSTO

ordine minimo 1600g 
(4 blister)=168 praline

10g

I cuori di cioccolato, decorati con colori naturali di 
origine vegetale, racchiudono golosi ripieni: fondente 
ripieno cremino, bianco ripieno lampone e bianco 
ripieno croccantino al Gianduia.

MESSAGGI DAL CUORE

110g

MESSAGGI DAL CUORE
CUORI RIPIENI

6

art. 1912015 | FONDENTE RIPIENO CREMINO 
art. 1925615 | BIANCO RIPIENO LAMPONE
art. 1904915 | BIANCO RIPIENO CROCCANTINO 

AL GIANDUIA

ordine
minimo

colori naturali di 
origine vegetale

Fondente 
ripieno cremino

Bianco 
ripieno croccantino

Fragola, Frutto della Passione e Arancia.
Tre freschissimi ripeni adatti ad ogni periodo dell’anno.
Perché ogni occasione è quella giusta per dichiarare il proprio amore. 
Un messaggio universale per un dolcissimo momento.

LOVE

art. 1229693 | [S] 9 PRALINE 90g

CONFEZIONE LOVE
PRALINE ASSORTITE

6

ordine
minimo

Fragola
ricoperto Fondente

Arancia
ricoperto Latte

Frutto della Passione
ricoperto Fondente

colori naturali di 
origine vegetale

38 39



BUONA PASQUA

HAPPY EASTER

Direzione Creativa: creativemoodstudio.it
Fotografia: Nicco Leone




